BURGUNDER-TROPHY BURGENLAND

Burgunder
Trophy

Nach der viel versprechenden Premiere dieser neuen Falstaff-
Pramierung fir burgenlandische WeiBBburgunder und Chardon-
nays sowie gereifte weiBBe Burgundercuvées im Vorjahr war die
diesjahrige Fortsetzung nur eine logische Konsequenz. In vier
Kategorien wurden rund 250 Weine eingereicht, die besten
jeweils mit der »Falstaff-Burgunder-Trophy 2005« ausgezeich-
net. TEXT VON PETER MOSER

as Burgenland ist beriithmt fiir
Dseine edlen SOBweine und wird

geschatzt fiir die wachsende Zahl
an erstklassigen Rotweinen, die voll im
Trend liegen, Der Weilwein, der fast die
Halfte der Produktion ausmacht, filhrt
hingegen ein eher bescheidenes Dasein.
Dabei finden auch viele WeiBweinsorten
in den burgenlandischen Rieden ein var-
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DIE PRIELER-FAMILY Gleich awei von vier Trophys holte sich das Spitzenweingut aus Schiitzen

zigliches Umfeid, um eine grofiartige
Qualitat zu erreichen. Gemeinsam mit
Willi Balanjuk, dem Geschéaftsiihrer der
Wein Burgenland, hat im Vorjahr das
Falstaff-Magazin begonnen, sich die
weilen Burgundersorten in ihren unter-
schiedlichen Ausformungen anzusehan.
Alle Winzer des Burgenlands waren ein-
geladen, sich an dieser Enquette zu be-

teiligen, und taten dies, heuer bereits
zum zweiten Mal, sehr zahireich. Die
ersten beiden Kategorien drehen sich
um den klassischen trockenen Ausbau
von WeiBburgunder und Chardonnay,
diese Kategorien kinnte man auch als
Jungwein-Kategorien sehen. Gerade in
dieser Gruppe finden sich Weine, die
sehr groBies Trinkvergnigen anzubieten
haben. Bei den WeiBburgundern 2004
wurden rund 80 Muster zur Vorverkos-
tung eingereicht. Die klassischen Weil3-
burgunder zeigten sich recht frisch und
fruchtig, besitzen eine lebendige Saure-
struktur, haben in der Regel eine appe-
titliche Birmnenfrucht und sind trinkani-
mierende Speisenbegleiter. Die meisten
Weine dieser Kategorie kinnen sofort
konsumiert werden, haben aber auch
durchaus das Potenzial fur einige Jahre
Lagerung.

Die Trophy fir diese Kategorie geht an
einen der Topprofis in Sachen weiBe
Burgunder im Burgenland, sinen Winzer,
der in allen Kategorien das Finale er-
reichte, namiich an das Weingut Priefer
aus Schiitzen am Gebirge. Auf dem
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zweiten Platz ein weiterer alter Bekann-
ter, das Ruster Allroundweingut Feiler-
Artinger. Den dritten Platz erreichie das
Bioweingut Meinklang von Werner Mich-
{its, ein aufstrebender Betrieb aus Pam-
hagen, den man gut im Auge behalten
wird missen.

Cer grofite Andrang herrschte wie be-
reits im Vorjahr in der Kategorie Char-
donnay klassisch, mehr als 120 Weine
standen hier zum Vergleich an. Die Zahl
an sehr guten Weinen war jahrgangsbe-
dingt hoch, besonders hervorzuheben ist
allgemein das enorme Preis-Leistungs-
Verhaltnis, denn diese Weine kosten
mehrheitlich zwischen € 3—und £ 6.-
ab Hof. Lebendige Saure sorgt flir ausrei-
chende Finesse und Frische, die Char-
donnays basitzen eine charakteristische
gelbe Apfelfrucht und lassen sich zu ej-
ner Vielzahl von Gerichten sehr gut kom-
binieren. Trophy-Gewinner 1st Heinrich
Lunzer aus Gols, der zweite Platz wurde
ex aequio an das Weingut Seiler aus Rust
fiir den Chardonnay 2004 Rieglband (im
Vorjahr holten die 3eilers die Weilbur-
gunder-Trophy) und an das Weingut Josef
Lebter! aus GroBhbflein vergeben.

Mach den Jungweinen war die Katego-
rie der Barriqueweine von 2003 an der
Reihe, wobei es hier nicht mehr auf
Reinsortighait ankommt. Nehen Wail3-
burgunder und Chardonnay darf hier
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HEINRICH LUNZER AUS GOLS Er punktete mit dem klassischen Chardonnay des Jahrgangs 2004

BURGUNDER-TROPHY BURGENLAND

auch ein Schuss Neuburger oder Rulan-
der mit im Spiel sein, vorgeschrieben
sind hier der biclogische Sdureabbau
und der Ausbau in neuem Holz, Neben
der Qualitat spielt hier der Stil der Wei-
ne fliir den einzelnen Juror der Blindvar-
koster sicher sine Rolle. Wahrend sich
der gine die Weine des Burgund zum
Idealbild nimmt, preferiert ein anderer
die Opulenz der neuen Welt. Auch die
vorgestellten Proben zeigten eine ahnli-
che Bandbreite — man kinnte sagen, es
war flir jeden mit Sicherheit etwas dabei.
Als die Punkte schlieflich ausgewertet
waren, zeigte sich, dass sich die Verkos-
ter bei einem Wein ganz deutlich einig
waren, Und so heiBit der Sieger der Bur-
gunder-Barrique-Trophy 2005 wie schon
im Vaorjahr Romerhof, Familie Koliwentz
aus GroBhdflein, Mur mit einem Unter-
schied, denn diesmal entschied sich das
Panel fir die Riede Tatschler, der zweite
Kollwentz-Top-Chardonnay Gloria wurde
allerdings nur knapp geschlagen und be-
legt den geteilten dritten Platz. Der zwei-
te Rang ging an ein weiteres GroBkaliber
der heimischen Chardonnay-Szene, nam-
lich an den Chardonnay Tiglat von Ro-
land Velich aus Apetion. Und nachdem
der dritte Rang punktegleich von zwei
Weinen erreicht wurde, gibt es wie be-
reits angesprochen neben dem Chardon-
nay Gloria von Kollwentz noch eine Bron-

ze-Medaille, und die geht an das Duo
Dr. Hans Bichler und Josef Leberl fir de-
ten Chardonnay 2003,

Dass die burgenlandischen Barrique-
weine durchaus auch altern kénnen, das
hat die Kategorie Reserve-Trophy heuer
wieder gezeigt. Diese Probe war fir Wai-
ne aus 2001 und alter offen, und so wur-
den dann tatsachlich Weine bis 1989 zu-
ridck angemeldet. Der Sieg ging an den
umwerfenden Chardonnay 2001 Seeberg
der Familie Prieler aus Schiltzen, die da-
durch zum Doppelsieger wurde (Sieg
auch mit WeiBburgunder 2004), gefolgt
van Erwin Tinhof aus Eisenstadi, dessen
Cuvée Fuchsenriegel 1939 sich in toller
Verfassung zeigte. Rang 3 ging an den
polarisierenden Chardonnay 1999 Tiglat
vom Weaingut Velich aus Apetion.

Die Finalverkostung fand im August
2005 in Meixner's Gastwirtschaft im 10.
Bezirk in Wien statt. Das Falstaff-Fanel
bestand aus Willi Balanjuk, GF Wein Bur-
genland, KR [ng, Heinz Pecenka, Fa.
Jacques Roullet & Cie, Dr. Helmut Romé
und Peter Moser, Falstaff-Magazin,

[—

DER CHARDONNAY-CHAMP Andi Kollwentz erzeugt
mit Tatschler und Gloria zwei Kiasse-Chardonnays
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IM BARRIQUE GEREIFTE BURGUNDER 2003

2 e e
1. Platz

Chardonnay 2003 Tatschier

Weingut Kollwentz-Réimerhof, Hauptstralle 120, Bartengas-
se 4 B, 7051 Grofihiflein, Tel.: 026B2/651 58, Fax: 13 -
14 %, leuchtendes Gaibgrin, in der Nase feine Rista-
romen, bestechends Frucht- und Krautemoten, Ananas,
Litschi, Vanilleschoten, am Gaumen kraftvall, saftig,
aber keineswegs barock oder SO0, vielschichitige Frucht-
anlags, présentes, perfext eingebundenas Holz, bleibt
sehr lange haften, enormes Zukunfispotenzial. € 24~

2. Platz

Chardonnay 2003 Tiglat

Weingut Velich, Sesufergasse 12, 7143 Apetion, Tal.:
02175/31 BY, Fax: -4+ 13 5 %, mittleres Gringelb, in
der Nase feinfruchtig, Nuancen von frischer Ananas,
mineralische Moten, erinnert etwas an Chablis, feine
Réstaromen, mit Luft feine Steinobstanklinge, am
Gaumen komphex, feste Textur, reife Tropenfruchtan-
klange, feiner Karamelltouch, zarte Gewlrzanklange,
zeigt bereits eine gute Linge, sehr putes Entwick-
lungspotengial, KA

3, Platz ex aequo

Chardonnay 2003

Weinbau Dr. Hans Bichier & Josef Leberl, S3tzpasse 22,
7083 Purbach, od.: Weyrgasse 8, 1030 Wien, Tel.:
01717 20 oder 02683/54 10, Fax: 01/717 20 DW 99
oder 02683/54 10 DW 4 - 13,5 %, mittlerss Gringelb,
inder Mase frische Steinobstnoten, etwas Ananas, zat
nach Vanille, am Gaumen elegant, saftige Beeran-
frucht, mineralische Struktur, gute Lings, stoffiges Fi-
nale, sehr fruchtbetont, gutes Lagerpatenzial. € 11—

3. Platz ex aequo

Chardonnay 2003 Gloria
Weingit Kollwentz-Ramerhol, Hauptstrafle 120, Gartengas-
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se 4 B, 7051 Grofhtflein, Tel.: 02682651 58, Fax: 13 -

13,5 %, Leuchtendes geibgold, in der Masa zunachst
verkalten, feine Mineralik presgebend, zarte Kriuterwin-
2g unterlegl, Understatement pur, ganz zart nach gel-
bemn Apfel, Babybanane, am Gaumen reifg, frische
Frucht, won ainer brillanten S3ure getragen, von der ein
Burgunder nur trdumen kann, die ungemeine Finesse
des Muschelkatkbodens, leichtibig wirkend, ténzeind,
mit bezaubernder Lange, wunderbar palungen, €24

Chardonnay 2003 »Weille Reben«

Weingut G. & B. Pitinauver, Untere Haupsirafie 71, 7122
Gols, Tal.: 02173734 07, Fax: 200 88+ 12,5 %, mit-
leres Gringelb, in der Nase feine Rdstaromen, reife
Apfelfrucht, einladendes Bukeit, burgundische Mu-
ancart, am Gaumen frisch, sehr minsralisch, faine
Krautensirze, sehrvielseitiger Speisenbeglaitern, gutes
Entwicklungspotenzial. € B.50

Chardonnay 2003

Weingut Juliana Wieder, Lange Zeile 76, 7311 Nechen-
markt, Tel: 02610/24 38, Fax: OW 20 - 13,5 5%, mitt-
leres Grlingelk, in der Mase feine Kriuterwiinze, sife
Steinobstankiange, mineralisch, am Gaumen nach
Gewirzen, Kokos, sehr keaftvoll, angenehme Extrake-
sife, opulenter Speisanbegleiter, puies Lagerpaten-
zial, Holzwiirze im Rickgeschmack. €9,10

Chardonnay 2003 Reishiihel

Weingut Josel Leberl, Hauptstraie 91, 7051 Grolhafiein,
Tel.: 02682678 00, Fax: DW 14 + 137 %, rauchig-mi-
neralizch unterlegte reife Trapenfrucht, Holznuancen,
wirkt noch etwas schaumgebremst, am Gaumen sehr
gaftig und elegant, frische Struktur, gute Lange, komple-
wer Sl feine Plissicharsmen im Machhall, €11~

Cuvée 2003 Divine WB/CH

Weingut Heinrich Lunzer, Breitendcher 1, 7122 Gals,
Tel.: 02173425 00, Fax: 200 55 - 135 %, mittlenes
Gringelb, einladende Vanille-Apfet-Nase, am Gaumen
sehr finessenreich und frisch, zeigt eine jupend lche
LeichtfdRigkeit, feine Anklange von Gewdrzoelken,
gute Balance und Lange, gin fein ziselierter Speisen-
begleiter. € 11—

Cuvée 2003 Ungerberg CH/WB

Weingut Bernthaler, Untere Hauptstrabe 116, 7122 Gals,
TelJFax: 021 73726 02 - 14 %, mittleres Gelbgrin, in
der Mase rauchig-ristige Nuancen, zarte Ssichnote,
bragcht Luft, mit Mango unterlegt, am Gaumen saftige
Tropenfrucht, feine Holznoten, Vamilleschatan, kraftvall
und [ange anhaftend, Ristaromen im MNachhall, € 12~

Chardonnay 2003 Pannobile

Weingut Heike und Bernot Heinrich, Baumgarten &0,
T122 Gols, Tel: 02173731 74, Fax: DW 4~ 14 % mitt-
lergs Grimgelb, in der Mase feine Holzwdrze, Vamlla,
zart nach frischem Apfel, zart rauchige Wirze, am
Gaumen elegant und bereits sehr ausgewogen, die
Kraft ist gut integriert, sehr gastronomischer Wein,
feine nussige Moten im Abgang, zart nach Orangen
und Grapefruit im Rickgeschmack, £ 13,40

Cuvée 2003 Fuchsenriegl NB/WB

Weingut Erwin Tinhof, Bantengasse 3, 7000 Eisenstadt,
Tel.: 02682626 48, Fax: 682 32+ 13,5 %, kriftiges
Gelbgriin, in der Mass feing Krduterwirze, zartes Ka-
ramell, Holznoten, Litschi, Maracuja, am Gaurnen
sehr elegant, stoffig, feste Textur, zarte Karamellan-
kldnge, leine Ristaromen im Machhall. Sehr gutes
Lagerpotenzial, €14~

Chardonnay 2003 Glaggsatz

Wein und Schnaps Mariell, HaupistraBie 74, 7051 Grof-
hdiflein, Tel/Fax: 02682815 22 « 14 %, mittleras Grin-
gelb, in der Mase dezent rauchig-mineralisch unterag-
te Steinobsttrucht, feiner Blitenhonig, ein Hauch
Grapefrust, vielschichtig, am Gaumen saftig, ein gan-
zer Frichtekorh, finessanreiche Saurestrubtur, sehr
gute Linge, ungemein trinkfreudig, Zitrusfrichte im
Nachhall, €15~

Chardonnay 2003 Seeherg

Weingut Familie Prieler, Hauptstrafie 181, TO81 Schit-
zenfGeh,, Tel.: 0268422 29 Fao: 22 84+ 13,5 %, mitt-
leras Griingelb, in der Nase feing Kriuterwilrza, von
einladenden Ristaromen unterfegt, burgundische Na-
&2, arm Gaumen ungemeain komplex, rauchige Holz:
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anklange, darunter eine glockenklare Frucht, grofe
Linge, mineralisch und anhaltend, grofies Entwick-
lumgspatenzial. €17~

oy e e

Chardonnay 2003 Geierriegl

Weingut Alfred Gabriel, Hauptstrae 25, TOT1 Rust,
TelFax: : 02B85/238 « 14 %, mittleres Grilngelh, in
der Nase feine Honigsie, Bilten, exotische Frich-
te, am Gaumen elegant und kraftwell, zarte Eibisch-
anklinge, feines Shurespiel integriert, gute Lange,
sehr gutes Entwicklungspotenzial, €8~

Chardonnay 2003

Weingut Peter Schandl, Hayidngasss 3, TOT1 Rusd, Tel.:
02685/265, Fax: DW 4 - 13,5 %, miltleres Gringelb,
in der Nase sahr rurickhaltend, ein Hauch von gri-
rern Apfel, am Gaumen feine FruchisiBe, elegant,
mineralische Textur, saftiger Spersenbeglaiter, gutes
Lagerpotenzial, €8~

Chardonnay 2003 Neusatz

Wein und Schnaps Mariell, Hauptstralie 74, 7051 Grod-
hitlein, Tel/Fax: 02682/615 22 - 13,5 %, mittleres
Gringelb, in der Nase feine, zurickhaltenda Plirsich-
naten, etwas Varmlle und SoBholz, am Gaumen frisch
und schwungwoll, feine Extraktsiife, sehr elegant und
zugénglich, bietet viel Trnkfreude. €10~

Chardonnay 2003 Saijos

Weingut Josef Sailer, Haupistrabe 42, 7051 GroBhifiein,
TelFax: 02682865 37 » 13 %, rittberes Gringelb, in
dar Mase faine Holzaromen, zarte Vanille, Stachelbee-
ren, Zitrus, am Gaurnen elegant, hat Schiiff, frische,
saftige Struktur, feine Beerenfrucht, bleibt gut hal-
fen, gutes Reifepotenzial £10,-

Chardonnay 2003 Vom Scheibenkogel

Weingut Hahnekamp-Saller, Hauptstralle 24, T051 Grof-
htlein, Tel/Fax: D2882/632 58 - 13,5 %, mittleres
Grangelt, in der Mase feine Mineralik, zarte Hasel-
nugsaromen, Grapefruitzesten, einladend, am Gau-
men finessenreich, elegant und avsgewogen, kraft-
volles Finish, Banane und Mango im Rickge-
schmack, gute Linge. €11~

Chardonnay 2003 Wies'n

Weinbau Walter Kroiss, Umtere Hauptstrafie 32, 7142 -
mitz, Tel.: 0217521 47 - 14 %, mittleres Gringalb, in
der Masa feine Kriuterwiirze, zart nach Vanille und Ap-
fel, am Gaumen saftipe Pirsichfrucht, feine Ristaro-
men, sehr gastronomischer Weinstil, gute Lagerfahig-
ke, feine Holzwiirze mit Mokka im Machhall, € 1240

Weiburgunder 2003 Pannobile Salzberg

Weingut Leitner, Quellengasse 33, 7122 Gols, Tel /Fax:
021732593 + 13,5 %, mittieres Galbgrdn, in der Na-
52 50fle Frucht, mit Holzaromen und Vanille unter-
legt. gelbe Pfirsiche, Banane, am Gaumen opulent
und rund, frische Sdurestrukiur, mineralische Nuan
cen, Zarter Holztouch im Rickgeschmack, gutes Ent
wicklungspotenzial €13~

Cuvée 2003 Pannobile CB/WB

Weingut Birgit u. Helmut Renner, Obere Hauptstraiie 97,
7122 Gols, Tel.: 02173/22 59, Fax: OW 4+ 135 %,
mittleres Geiingelb, in der Mase sehr feine, gelbe Ap-
feffrucht, ebwas Pfirsich, Vanille, am Gaumen Kom-
pakt, knackig und mineralisch, burgundisch, akzen-
tuiertar Holzeinsatz, sehr vielseitig im gastronomi-
schen Einsatz, € 13-

Cuvée 2003 Feiler Weill CH/NB

Weingut Feiler-Antinger, Hauptstralie 3, 7071 Rust, Tel.:
O2685/237, Fax: DW 22 - 14 %, mittleres Gringelb,
in der Mase eher verhalten, zart wirzig unterlegte wei-
Re Frecht, 2in Haweh Zitruszesten, am Gaumen Kom-
plex, engmaschiger Stil, mit feiner ExtraktsdBe uniar

legt, feine Mineralik, gutes Lagerpotenzial, € 15~

Cuvée 2003 Impérial Weill

Weingut Schloss Halbturm, Im Schloss, 7131Halbturn,
Tel.: 021727201 62, Fax: 14+ 14 %, helles Gringelb,
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in der Mase sehr feine Holerdstaromen, mit saftiger
Frucht unterlegt. zart nach Vanille und Banare, am
Gaurmen kraftvoll, frisch und mineralisch, linessen-
reich trotz der Power, sehr wielschichtiger Speizen-
wein, Gutes Lagerpotenzial € 15,50

Cuvée SI 2003 WB/CH/NB

Waingut Erwin u. Signd Lehner, Meustiftgasse 15, 7122
Gols, Tel.: 02173726 47, Fax: OW 4+ 13,5 %, Isuch-
tendes, kriftiges Gelbgriin, in der Mase zartes Kara-
rmill, reafe Apfelfrucht, Vanille, zarte Krauteraromen,
am Gaumen sahr kraftig, nussig-blattrige Aromen,
Réstaroman im Mackhall. €16~

Chardonnay 2003 Reserve

Weingut Juris, Axal Stiegeimar, Markigasse 12-18,
7122 Gols, Tel.: 02173427 48, Fax: 33 23+ 13,6 %,
kraftiges Griingelb, in der Nase rauchig, zart mit Men
thol unterlegt, intensive Krduterwlirze, exotisches Bu
kett, am Gaumen finessenreich gegliedert, Zitrus- wnd
Grapefruitaromen klingen an, zart nach Biskuit und
Kokos im Machhall, €11~

Cuvee 2003 Schwarz Weil

Weingut Jehann Schiwarz, Hauptgasse 21, 7163 Andau,
c/o Fing Wine Trade, Apetloner Str. 20, 7142 llimitz,
Tel: 02175/33 77, Fax: OW 4+ 14,3 %, leuchtendes
mittleres Griingelb, in der Nase zart blattrig unterleg
ter BiGtenhonig, zart nach Crangenzesten, feing Krau-
terwlirze, am Gaumen stark mineralisch, kraftwoll,
MNougatbine vam neuen Holz, wirkt sehr ruhig, etwas
Lebkuchen im Finish, braucht einige Jahre Flaschen
ruhe € 20.-
e i

Chardonnay 2003

Weingut Hans Reinprecht, Hauptstrae 20, 7063 Oggau,
Tel Fax: 02685776 50 - 13,5 %, mittheres Galbgrin, in
der Mase feing nussige Anklange, tabakige Muancen,
Grapefruitzesten, am Gaumen saftig und sdf, zart
nach Blitenhonig, stoffige Textur, feire Holzwiirze,
Kokos im Nachhall, € 6,50

Chardonnay 2003 New Style

Salzl-Seewinkelhof, Obere Hauptstrale 16, 7142 lllmitz,
Tel: 0217523 40~ 14 %, mittleres Gringelb, in der Na-
e zarte Holzwirze, aber auch Apfel und Bime, am Gau-
men s08e Frocht, Gewlrze kemmen durch, krattoll,
mit cderenten Elchenaromen im Finish € 6,90

Pinot Blanc 2003 Barrique

Weingut Sonnenmulde, Fam. Hans Schreiner, Goldherg-
straBe 2, 7122 Gols, Tel.: 0217322 49, Fax: 4+ 135
%, helles Griingelh, in der Nase zart malzg unterleg
te gelbe Apdaifruchi, am Gaumen kompakt, sehr kraft
voll, feine karamellige Mate im Finish, hat Potenzial
gin kraftiger Speisenbegleiter, € 6,80

Chardonnay 2003 Barrigue

Schiosskellerei Esterhdzy, 7000 Eisenstadt, Schioss,
Tel.: 026E2/633 48, Fax: DW 16 - 13,5 %, miltleres
Gringelb, in der Nase intensive Tropenfrucht. zart

nach frischer Banane, Lernaongras, am Gaumen ele-
gant und sar'f.lg, frische Saurestruktur, sahr trinkani-
mierender Stil, fruchtiger Nachhall. €7~

Chardonnay 2003

Weingut Heinrich Haider, Franz-Liszt-Gasse 15, 7100
NeusiediSee, Tel Fax: 02167/24 85-4 - 14 %, mittle-
res Gringelb, in der Nese zart Kriuterwirze, art
nach Apfel, frische Frucht, am Gaumen saftig, klar
strukturiert, mineralisch, gute Lange, feine Holzwir
e im Nachhall, gutes Lagerpotenzial. Ly

Cuvée 2003 Rohrjoch CH/WB

Weingut Franz & Elisabeth Lentsch, Neusiedlerstrade 40,
7141 Podersdor, Tel: 02177/23 98, Fax: 200 56 -
12,9 %, mittleres Gringelb, in der Mase etwas reduk-
tiv, Krauterwirze, zart nach Pfirsich und Banane, am
Gaumen lebendiges Sburespiel, trinkanimbarand, fri-
sches Sieinobst, vielseitiger Spesenbeglelter. €7~

Chardonnay 2003 Gritschenberg

Winzerho! Kiss, ).-Haydn-Gasse 1, 7093 lois, Tel:
02160/82 56, Fax: 200 97 - 14,5 %, mittleres Grin-
gelb, in der Mase zart blattrig unterlegte Apfelfrucht,
dezente Holzwirze, am Gaumen saftig, sife Steln-
ohstanklange, minerafische Noten, fast salzig im
Nachhall, € 7,50

Chardonnay 2003 Barrigue

Gut Altenberg, Fam, Leitner, Dbere Hauptstralie 76, 7122
Gols, Tel.: 0217322 97, Fax: 0217332 5043+ 13.0
%, mittleres Gelbgriin, in der Nase feine Holzwiirze,
Zimt und Nelkan, zarte Trapenfrucht, am Gaumen
elegant, frische Frucht, bereits harmonisch, m Ab-
gang dominieren die HolzanklEnge, mittlere Lange.

€ 7,50

Chardonnay 2003 Premium Barrigue

Weingut Franz Helss, Untere Hauptsirafie 12, 7142 liimitz,
TelFax: 0217933 32 + 13 %, mittieres Gringelt, in der
MNase friscche Steincbetnoten, stwas Banane, ein Hauch
Vanille, am Gaumen elegant und ausgewogen, feste Tex-
tur, ein fruchtiger Spesenbeglaiter. €8~

Chardonnay 2003 Graf Kinigsegg

Weingut Schloss Halbtern, Im Schloss, T131Halbturn,
Tal: 02172201 B2, Fax: 14 + 14 %, mittleres Grin-
gell, in der Masa rart nach Mango und Babybanane,
Plirsich, am Gaumen saftig und elegant, frische S&u-
restruktur, trinkanirmerender Stil, feine, zart karamel-
lige SOBe Im Nachhall. € B55

Chardonnay 2003 Exclusive

Weingut Erwin Fuhrmann =Der Fuhrmann«, Friedhofgasse
1, 7121 Weiden/See, Tel Fax- O2167/76 18+« 13,5 %,
helles Gr&rrg;-l:!, In der Mase rart vegetal unteriegtes Bu-
kett, sher verhalten, am Gaumen etwas Krauterwlrze,
mittelgewichtig, Mandarinen im Nachhall € 8-

Chastanie 2003 Barrique

Weingut Bernthaler, Untere Hauptstrafie 116, 7122 Gols,
TelfFax: 021 7226 02 « 13,5 %, mittlares Gringaib,
in der Mase feine Krauterwilrze, frische Banane, fei-
ne Haselnuss, am Gauwmen saftig, tropische Frichte,
minéralische Muancen, zart nach Mandarinen, zitro-

nigear Nachhall. €950
Weilburgunder 2003 Eichberg

Winzer Martin Artner, Flurgasse 11, 7062 5t Margare-
then, TalFax: 026 80728 14+ 13,5 %, mittleras Grin
gelb, in dar Nase zart krduterw(rzige unterlegte gri
ne Apfelfrucht, am Gaumen saftige Frucht, zarte
Steinobsi- wnd Ananasanklénge. finessenreiche
Strukiur, lebendig, sehr trinkireudig € 10,80

Chardonnay 2003 Janos Bacsi

Weingt Terra-Galos, Weingut Achs-Tremmel, Obere
Hauptstrafie 103, 7122 Gols, Tel.: 0217331 07, Fax: 228
44+ 13,5 %, mittleres Gelbgrin, in der Mase zart lriu-
terwlirzig unteregter reifer Apfel, etwas Mandarine, am
Gaumen kraftvoll und komplex, zarte Haolowirze, aber
auch Ankignge von Ananas und Plirsich, wird won wei-
terer Flaschenreife profitiersn € 10,90
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