


443 Spéitburgunder aus dem deulschen Sprachraum traten
zum diesjcibrigen Pinot Noir Cup des FEINSCHUECKERS an.
Am besten kam bei den Jabrgdngen 2009 und 2010 das
Weingut Knipser mit der sensiblen Traube zurecht

ie ist die Diva unter den Rebsorten, anspruchsvoll und launisch,

sinnlich und elegant. Winzer verfluchen sie fiir thre Komplexitiit

und lieben sie fiir ihre Vielfalt. Sie fordert ihr ganzes Kénnen, denn

Anbau und Kelterung der Spitburgunder-Traube, ranzdsisch Pinot
noir, gehéren zu den gréften Herausforderungen, denen sich ein Weinbauer
stellen kann. Spitburgunder-Reben verlangen stindige Aufmerksamkeit, sie
brauchen optimale Wetterbedingungen und groBes Wissen der Kellermeister.
Wenn diese Traube gut behandelt wird, bringt sie umwerfende Weine hervor,
die auch im Alter nichts von ihrer saftigen Frische verlieren.

Die Heimat des Pinot noir liegt in Frankreich, genauer gesagt in Burgund.
Noch immer sind die Weine aus dem dortigen Anbaugebiet Céte d’Or uner-

‘reicht, auch wenn die Traube mittlerweile in der ganzen Welt gedeiht — mal
besser, mal schlechter. Die Deutschen standen lange nur staunend daneben, seit
ein paar Jahrzehnten aber wichst die Anbaufliiche rasant: Allein in Baden
steht mehr Spitburgunder als in ganz Australien. In den 80er-Jahren begann
das sogenannte deutsche Pinot-noir-Wunder, und begeistert vom qualitativen
Aufschwung der Spitburgunder-Weine im deutschen Sprachraum rief die
FEINSCHMECKER-Redaktion 2002 den Pinot Noir Cup ins Leben.

Nach drei Jahren Pause wollten wir jetzt wissen, wie sich die aktuell trink-
fertigen Spitburgunder-Jahrgdnge schlagen. Das Teilnehmerfeld war riesig:
Zum achten Pinot Noir Cup traten 443 Weine aus den Jahrgingen 2009 und
2010 an. Deutschland stellte mit 300 Flaschen den Léwenanteil, Giiter aus der
Schweiz bewarben sich mit 83 Weinen, die Kollegen aus Osterreich mit 60.
Schauplatz der Finalprobe war das Restaurant ,,Fischerklause™ im holsteini-
schen Liitjensee, dessen Patron Gerhard Retter selber mitverkostete,

Schnell war klar: Die deutschen Winzer haben sich nicht ausgeruht. sondern
weiter an ihrer Technik gearbeitet. Sie feilen an stilistischen Details, indem sie
etwa die Verfahren der Gerbstoff-Extraktion verfeinern oder beim Ausbau be-
hutsamer mit dem Einsatz neuen Eichenholzes umgehen. Auch in den Nach-
barliindern geht es voran. Kenner wissen lingst. dass in der Schweiz einige der
besten Burgunder auBerhalb Burgunds wachsen. Ahnlich wie in Deutschland
steht jene Winzergeneration, die den Pinot-noir-Aufschwung der 90er-Jahre
eingeleitet hat, jetzt auf dem Hohepunkt ihres Konnens.

Den gréfiten Qualititssprung allerdings scheinen in den vergangenen Jahren
die Pinot-noir-Weine aus Osterreich gemacht zu haben. Neigten die Burgunder
des Burgenlands friiher oft zur Breite und standen zuweilen klobig und ohne
Eleganz im Glas, gelingt es Osterreichs Winzern inzwischen immer besser,
auch aus wirmeren Klimazonen und in wirmeren Jahren Weine nach burgun-
discher Art zu keltern: saftig, frisch und mit einer Kraft, die sich aus Zwischen-
tonen speist, nicht aus schierer Wucht. Das beste Beispiel fiir diesen hoch-
klassigen neuen Stil ist der drittplatzierte Pinot noir Dirr von Andi Kollwentz,
gewachsen in einer von Wald umgebenen Hohenlage am Leithagebirge und
gekeltert mit technischer Priizision und stilistischem Feingefiihl.

Gewonnen hat in diesem Jahr ein Wein aus der Pfalz: Das Gut Knipser aus
Laumersheim setzte sich mit dem 2009er Grofien Gewichs durch. Damit
zeichnet der Pinot Noir Cup 2013 einen Schrittmacher-Betrieb des deutschen

Die Juroren des Pinot Noir Cups 2013 stellen wir lhnen auf Seite 20 vor

2009 GrolRkarlbach

Burgweg Spatburgunder
trocken GrolRes Gewachs,
Weingut Knipser, Pfalz
67229 Laumersheim, Tel. 06238-
92 69 60, www.aweingut-knipser.de,
Preis: € 39
Ein barriquegepragter Charmeur, der
sogar den franzésischen Juror Bernard
Burtschy begeisterte: , Superber Duft
voller Finesse, elegantes Tannin, Ab-
gang von grofter Klasse' Auch andere
Kommentatoren sind voll des Lobs:
»Schoko-Aroma. Schones Holz, gepaart
mit reifem Tannin, Fille und Dichte”
(Robert Steidl). ,Die Eisenfaust im
Samthandschuh - ein Burgundertyp im
klassischen Sinn" (Gerhard Retter).

2009 Malscher Rotsteig

Spatburgunder Auslese
trocken R, Wein- & Sektgut
Hummel, Baden
69254 Malsch, Tel. 07253-271 48,
www.aveingut-hummel de, Preis: € 75,
Grofsflaschen auf Anfrage
Fulminant, wie Bernd Hummel die Er-
wartungen an Komplexitdt und Warme
erflllt, die man mit einer trockenen Aus-
lese verknUpft, und dabei gleichwohl
Spannung und Frische wahrt. ,Viel Kor-
per, sehr gute Gerbstoffe ohne Grlin-
lichkeit, gute Aromabegleitung” (Konrad
Bernath). ,Voller, fulliger Wein mit ange-
nehm weichen Gerbstoffen” (Steidl).

2009 Pinot noir Dirr,

Weingut Kollwentz,
Burgenland, Osterreich
AT-7051 Grofshiflein, Tel. 0043-
2682-65 15 80, wiww. kollwentz. at,
Preis: € 35,50 (limitiert)
Faszinierend prazise in Frucht und
Gerbstoff-Extraktion — und noch so
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¥ ERLIEH
DIE BLENDER

Spitburgunder-Wunders der letzten 25 Jahre aus. Am
23. Mirz bekommt Familie Knipser anlisslich der
FEINSCHMECKER-WINE AWARDS auf Schloss Bens-
berg den Preis tiberreicht. Knapp auf Platz zwei lan-
dete die 2009er Auslese R vom badischen Weingut
Hummel.

Zum Finale war es ein weiter Weg. In acht Vorproben
musterten die Verkoster schwiichere Weine aus, bis
noch 66 Kandidaten fiirs Halbfinale tibrig waren; 15 von
ihnen schafften es in die Endrunde. Am Entscheidungs-
tag mussten die Juroren gleich zweimal ihre Sinne
schiirfen: Zunichst standen die Finalisten frisch einge-
schenkt zur Verkostung, und nach einer Pause kamen
sie, in verdnderter Reihenfolge, aus den nun schon seit
vier Stunden gedffneten Flaschen — in beiden Durch-
gingen natiirlich als Blindprobe. Die zweite Runde ist
die Nagelprobe, denn gute Weine verbessern sich unter
Sauerstoffeinfluss, wihrend Blender an Ausdruck ver-
lieren. Zum Gliick musste die Jury nirgends einen dra-
matischen Einbruch feststellen, einige Weine profitier-
ten hingegen deutlich von der Luftzufuhr. Von ihnen
kann man annehmen, dass sie auch fiir die weitere
langjihrige Flaschenreifung besonders geeignet sind.
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jugendlich und kompakt, dass der
intensive, rauchige Holzton viel Zeit
haben wird, sich einzubinden.

. Sehr frisch, aber auch reif, gehalt-
voll und anhaltend” (Davit Chichua).
,Kirsch, Himbeer, Eleganz, Fein-
heit, perfekt gemacht” (Retter).

2010 Duttweiler Kalk-
berg Spatburgunder
trocken Grolies Gewachs,

Weingut Bergdolt, Pfalz
67435 Duttweiler, Tel, 0632 7-

50 27, www.weingill-bergdolt.de,
Preis: € 26,50

Der Uberzeugendste 2010er des
Wettbewerbs besticht mit Propor-
tion und Eleganz. ,,Beerig und blu-
mig im Duft, Holunder und Jas-
min, komplexer Gaumeneindruck,
schénes Spiel von Aroma, Saure
und Gerbstoff” (Bernath). ,Saftig
und hintergriindig” (Chichua).

. Geradlinig, mit klassischer Saure,
ideal zum Essen” (Steidl).

2009 Assmannshauser
Frankenthal Pinot noir
trocken Erstes Gewachs,
Weingut Chat Sauvage,
Rheingau
O johannisberg, 653606
Geisenheim, Tel. 06722~

BADEN
SCHLATTER -

937 25 86, www.chat-
sauvage.de, Preis: € 42
EinWein, der etwas Luft beno-
tigt — und dann SchieferTypizitat
pur ins Glas bringt. ,, Aromati-
scher Wein, frisch und harmo-
nisch” (Bernath). , StR3kirsche,
Cassis, gut eingebundenes
Holz, eigensténdiger Stil”
(Chichua). , Auffallig helle Farbe,
entwickelt sich aber gutim
Glas. Frisches, feines Tannin”
(Burtschy).

2010 Schlatter

Spatburgunder
trocken SW, Weingut
Martin Waldmer, Baden
79189 Bad Krozingen, Tél.
07633-152 92, www.wweingut-
wassmer.de, Preis: € 25
Dieser Markgrafler — im Portfolio
des Winzers ein Wein der Mittel-
klasse — Uiberzeugt durch die
Balance, in der sich alle Kompo-
nenten befinden. ,Saftig und
fleischig, mit Tiefe und Lénge,
viel Potenzial, ein maskuliner Typ
mit Charme” (Retter). , Milde
Saure, elegant, gut eingebunde-
nes Tannin” (Chichua). , Ein
Maulvoll Wein" (Steidl).




Insgesamt, so hielten die Juroren fest, sind die Weine
von 2010 etwas leichter als die aus dem Jahrgang davor.
Allerdings scheint bei ihnen die Qualitit ausgegliche-
ner zu sein als bei denen, die im wiirmeren Jahr 2009
gewachsen sind. Zwar belegen gleich drei 2009er die
ersten Plitze, doch klaffen zum Teil grofie Abstinde
zwischen den besten und den weniger gelungenen
2009¢ern. Die guten 2010er zeichnen sich durch Finesse
und Eleganz aus, sie lassen sich unbeschwert trinken
und sind tolle Essensbegleiter. fl

Auf den Finalrdngen 11 bis 15 standen:

11. 2010 Neipperger Schlossherg Spatburgunder
GroRes Gewdchs, Weingut des Grafen Neipperg,
Schwaigern, Wirttemberg, 12. 2010 Pinot noir , best
of? Weingut LandauerGisperg, Tattendorf, Thermen-
region/Osterreich, 13. 2009 Spatburgunder Teufelspfad
LR"Weingut Braunewell, Essenheim, Rheinhessen;,
14. 2009 Pinot Rhein, Koproduktion der WeingUter
Adank, Cicero, Lampert, Liesch, Graubiinden/Schweiz,
15. 2009 Heuchelheimer Herrenpfad, Weingut Mevyer,
Heuchelheim-Klingen, Pfalz

Durch den Kontakt mit Sauerstoff verbesser-
ten sich am meisten: 1. Dr. Heger (Rang 10),

2. Chat Sauvage (5), 3. Graf Neipperg (11), 4. Kollwentz
(3), 5. Bergdolt (4), 6. MéhrNiggli (8), 7. Knipser (1)
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MARUGG

Flascher
Noir Barrique

marugg-welnbau. o

2009 Baron Philipp

Oberrotweiler Eichberg
Spéatburgunder trocken,
Weingut Freiherr von
Gleichenstein, Baden
79235 Oberrotweil, Tel. 0760.2-
288, www.gleichenstein.de,
Preis: € 50
Zeigt die Glut des Vulkanbodens:
. Rotbeerige Frucht, subtile Kraft,
delikat, verfiihrerisch” (Retter),
,gute Dichte, trockenes Tannin”
(Burtschy), . reiffruchtig und
wirzig, im Gaumen kérperreich
und gerbstoffbetont” (Bernath).

2010 Pilgrim Pinot noir

AOC Maienfeld,
Weingut Mohr-Niggli,
Graubinden, Schweiz
CH-7305 Maienfeld, Tel. 0041-81-
330 10 83, www.moehr-niggli.ch,
Preis: € 28,30
Ein Alpen-Pinot, dem die Jury fast
unisono TerroirQualitaten zu-
sprach. , Ausdrucksstark und viel-
schichtig im Duft, am Gaumen
gebindelt und voll mit eleganter
Saure” (Burtschy). , Himbeer und
Toast-Aromen — schones Holz,
nur leicht spurbar” (Chichual.
Mozart” (Retter).

2010 Flascher

Pinot noir Barrique,
Weingut im Polnisch,
Christian & Jiirg Marugg,
Graubiinden, Schweiz
CH-7306 Flédsch, Tel. 0041-51-
302 38 15, wwi.marugg-
weinbaiil.ch, Preis: € 21
Ein pikanter Wein vom Blndner
Schiefer. ,Schwarze Beeren,
Cassis, Suftkirsche, Holz. Tannin-
reich, aber auch elegant —
eindrucksvoll” (Chichua). , Eher
schlank, aber mit schoner Fri-
sche” {Bernath). ,, Knackig, fast
eine Riesling-Saure” (Retter).

2010 lhringer
1 OWinklerberg Spat-
burgunder trocken***
~vorderer Berg”
GroRes Gewichs, Wein-
gut Dr. Heger, Baden
79241 Ihringen, Tel. 07665-
095110, www.beger-weine.de,
Preis: € 44
Ein Lagerwein aus den Steil-
terrassen des Winklerbergs.
. Grofartige Dichte, komplex mit
Tiefgang” (Retter). ,Engmaschig
und dabei fein ziseliert” (Steidl).
.Superber Auftakt, sehr gut in
Frische und Lange, stark terroir-
gepragt” (Burtschy).
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