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ERFULGSSTORY
STEINZEILER

rofSe Vertikalproben eines Rotweins werden normaler-
l weise Weinen aus Bordeaux oder Burgund gewidmet,
_ ein Riickblick auf ein ésterreichisches Gewichs hat

selbst bei den Weillweinen echten Seltenheitswert. Eine derartig
umfangreiche wie jene, zu der Familie Kollwentz im September ins
Wiener Palais Coburg geladen hat, und zwar, um einen heimischen
Rotwein ins Rampenlicht zu stellen, gab es meines Wissens noch nie.
Von 2011 bis zuriick ins Jahr 1969 durfte sich eine mit uber 80 Per-
sonen grofle Schar von Weinfreunden, die aus allen Ecken Oster-
reichs, Deutschlands und der Schweiz zusammengekommen waren,
am »Steinzeiler« der Familie Kollwentz erfreuen. Denn was wohl nie-
mand erwarten konnte, ist die Tatsache, dass neben den bekannt ex-
zellenten Weinen der jungeren Zeit auch die gereiften Steinzeiler mit
grofftem Verngen zu degustieren waren. Senior Anton und Junior
Andi Kollwentz verfiigen tiber einen fiir ésterreichische Verhiltnisse
sehr umfangreichen Vinotheksbestand, nur so war es tiberhaupt mog-
lich, fiir eine so grofSe Personenzahl simtliche Weine direkt aus dem
eigenen Altweinkeller zu zeigen. Weil eine liickenlose Vertikale zu
umfangreich ausgefallen wire, wurden die Weine auf dem Weingut
vorab probiert und eine Auswahl jener getrotfen, die sich am besten
zeigten. So kamen die Giste zu einem wohl unvergesslichen Abend.
Bis zum Jahrgang 1985 fiillte Anton Kollwentz einen reinsortigen
Blaufriankisch unter dem Namen Steinzeiler ab. Steinzeiler ist die
Bezeichnung einer sehr alten, bereits im Jahre 1569 erstmals urkund-
lich erwihnten Weingartenlage am Leithaberg zwischen Grofshoflein
und Miillendorf - eine Riede, die nur mehr fragmentarisch besteht.
K | l Heute ist Steinzeiler eine geschiitzte Marke der Familie Kollwentz,
O Wen tz die fur die Top-Rotweincuvée des Hauses steht.

Von 1986 bis 1990 hiefs der Wein Cuvée Romerhof, danach wurde

hl e er nur noch als Steinzeiler bezeichnet und verkérpert die Qualitats-

2009 spitze im Hause. Von den Herzstiicken der Kollwentz’schen Blau-
frankisch-Weingirten, den Rieden Point und Setz, werden die besten
Trauben von alten, tief verwurzelten Reben fiir diese Cuvée ausge-
withlt. Diese Reben bringen nur mehr kleine Ertrage von tiberaus

hoher Qualitit. Zum Blaufrinkisch, der mit 80 Prozent den Lowen-

Burgen I d ﬂd anteil stellt, gesellen sich, abhdngig vom Jahrgang, kleine Anteile von
Cabernet Sauvignon und Zweigelt.

Die Farbe des Steinzeilers ist in den ersten Jahren intensiv dunkel-
violett. Sein Duft ist geprigt von schwarzen Beeren, Réstaromen und
zartem Vanilleflair. Am Gaumen {iberzeugt er mit machtigen, reifen
Tanninen, kriftiger Beerenaromatik, Wiirze und Eleganz mit langem
Abgang. Ausgebaut wird er in neuen franzosischen Barriquefissern,
eine Vinifikationsmethode, mit der man im Hause Kollwentz seit
tiber 25 Jahren bestens vertraut ist. Nach 30 Monaten Ausbau erfolgt
die Fiillung ohne Filtration und Schénung. Die optimale Trinkreife
des Steinzeilers liegt bei fiinf bis 18 Jahren, die epochale Probe in
Wien unterstrich aber das deutlich héhere Reifepotenzial dieses Ge-
wiichses. In schwachen Rotweinjahren, wie zuletzt 2010, verzichtet
Der Steinzeiler ist ein Meilenstein in A.ndi\Koll.wenrz, der nun seit 2004 g_cr.neinsam mit s'eine‘r Frau Heidi
die Geschicke des Weinguts lenkt, vollig auf den Steinzeiler.

der Osterreichischen Rotwemgeschichte. NOTIZEN YON PETER MOSER
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Steinzeiler-Vertikale

(94-96)

Steinzeiler 2011 Fassprobe

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase feine
dunkle Frucht, aber auch mit rotbeerigen
Akzenten unterlegt, zart nach Orangen-
zesten, noch etwas verhalten. Saftig, mit
noch zupackendem Tannin, frischer Saure-
bogen, im Abgang in dieser Phase noch
etwas kantig, dunkler Nougat im Nachhall,
vielversprechender Jungwein.

e

Steinzeiler 2009

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase schwar-
ze Beerenfrucht, feine siif3e Gewiirz-
anklange, Noten nach Kardamom, reife
Kirschenanklange. Komplex, saftige dunkle
Waldbeerfrucht, prasentes, gut einge-
wobenes Tannin, elegant und anhaltend,
dunkle Mineralik im Finish, sicheres Ent-
wicklungspotenzial.

94

Steinzeiler 2008

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase feine
Kirschankl&nge, ein Hauch von Cassis,
zarte Krauterwiirze, ein Hauch von Nougat,
mineralischer Touch. Elegant, feine Ex-
traktstf3e, gut integrierte Tannine, frischer
Saurebogen, wirkt leichtfiif3ig, feiner scho-
koladiger Touch, nahert sich einer ersten
Trinkreife, verflgt iiber gutes Entwick-
lungspotenzial.

05

Steinzeiler 2007

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase einla-
dende dunkle Beerenfrucht, siifer Ge-
wiirzanklang, nach Orangenzesten, feiner
Edelholztouch, Nougat, facettenreiches
Bukett. Am Gaumen elegant und ausge-
wogen, feines dunkles Beerenkonfit, frisch
strukturiert, feiner Honigtouch, schokola-
dig und ausgewagen im Abgang, ein leicht-
fuBig wirkender, perfekter Speisenbegleiter
mit ausgezeichnetem Entwicklungs-
potenzial.

93

Steinzeiler 2006

Dunkles Ruhingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase feine
tabakige Nuancen, angenehme Krauter-
wiirze, ein Hauch von Minze und Cassis, ein
Hauch von Weichselkonfit. Am Gaumen
straff, dunkle Beerenfrucht, fordernde

Tannine, mineralisch, zart vegetale Nuan-
cen, istim Moment noch etwas vom neu-
en Holz dominiert, hier ist noch Geduld
gefragt.

3/

Steinzeiler 2005

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase dunkle
Beerenfrucht, nach Brombeeren und Cas-
sis, ein Hauch von Zitruszesten, mit feiner
Kréduterwiirze unterlegt. Kompakt, ele-
gant, wirkt sehr frisch und jugendlich, die
Tannine sind gut eingebunden, braucht
insgesamt noch ein paar Jahre auf der
Flasche, dunkle Mineralik im Abgang, ein
saftiger Speisenbegleiter. Brillant gelds-
ter sogenannter kleiner Jahrgang.

g7

Steinzeiler 2004

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase einla-
dende rotbeerige Nuancen, wirkt etwas
zurtickhaltend, feine tabakige Nuancen,
zart nach Orangenzesten. Mittlere
Komplexitat, frische Kirschen, dezente
Tannine, mineralischer Abgang, rotbee-
rige Ankldnge im Rickgeschmack, jetzt
schén zu trinken.

43

Steinzeiler 2003

Tiefdunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase zart
rauchig-krauterwirzig unterlegtes
schwarzes Beerenkonfit, feine Gewdirz-
anklange, zarter Anklang von Nougat.
Stoffig, reife schwarze Kirschenfrucht,
extraktsuf3er Kern, feste Tannine, bleibt
sehr gut haften, erstaunlich rotbeerig im
Nachhall, gutes Zukunftspotenzial, das
heile Jahr wurde sehr gut gemeistert.

H

Steinzeiler 2002

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung, zeigt ein mar-
kantes Weinsteinglitzern. In der Nase
feine Nuancen von Herzkirschen, mit
dunklem Beerenkonfit unterlegt, zarte
Krauterwiirze, etwas Nougat. Saftig, ele-
gant, feine Fruchtsiifie, eher zarte Tan-
nine, mittlere Lange, dezente rotheerige
Frucht im Nachhall, zitroniger Touch im
Riickgeschmack, wirkt sehr Leichtfifig,
seidiger Stil.

91

Steinzeiler 2001

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase feine
Gewdrzanklange, angenehme Kirschen-
frucht, florale Nuancen, ein Hauch von

Dorrobst, Mittlerer Kérper, zarte Tannine,
wieder ein Hauch von Dérrzwetschken,
feine Fruchtsiif3e im Abgang, bereits

am Hohepunkt angelangt. sollte in den
nachsten Jahren kansumiert werden.
Gegen den starken Regen des Jahres
war nichts mehr zu machen.

90+

Steinzeiler 2000

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase feines
rotes Waldbeerkonfit, zart nach Nougat,
ein Hauch von Tabak, Brombeeren. Mittle-
re Komplexitat, weiche Textur, die Tan-
nine sind etwas kantig und eine Spur
tracken, wirkt heute leichtgewichtig und
schlank, es fehlt dem Wein jetzt etwas die
Lange. Erstaunlich flr ein so gro3es Jahr,
befindet sich wohl gerade in einer Um-
bauphase, es fehlt etwas an Frucht. Da-
von sollte man im Moment die Finger
lassen und zuwarten,

93

Steinzeiler 1999

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase feine
Brombeeranklange, zarte tabakige Nuan-
cen, ein Hauch von Edelholz, dezente ani-
malische Nuancen. Saftig, elegant, feine
ExtraktsiiBBe, finessenreiche Saurestruktur,
reife Kirschenfrucht, gut integrierte Tan-
nine, sehr frisch und jugendlich, hietet
einiges Trinkvergntigen, mineralischer
Nachhall, gutes weiteres Entwicklungs-
potenzial. Ganz typischer Jahrgangs-
vertreter,

Die Cuvée Steinzeiler
besteht zum Grof3teil
aus Blaufrankisch,
dazu gesellen sich
kleine Anteile von
Cabernet Sauvignon
und Blauem Zweigelt -
eine ideale Mischung.

53

Steinzeiler 1997

Dunkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte
Randaufhellung. In der Nase zart balsa-
misch unterlegte Nuancen von Cassis, ein
Hauch von Lakritze, zarte Krauterw(rze,
Menthol, Kraftvoll, Extraktsiif3e, gepragt von
einem fordernden Tannin, das zart kantig
wirkt, rotbeerige Nuancen, zartes Bitterl im
Abgang, salzig, wirkt trotz seiner stif3en
Fruchtgrundlage im Moment ein klein wenig

unbalanciert, braucht immer noch Zeit.
Trotzdem ohne Zweifel ein Monument dieser
friihen Phase der neuen sterreichischen
Rotweinszene.

30

Steinzeiler 1994

Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase reife Bee-
renfrucht, ein Hauch von Dorrzwetschken,
kandierte Orangenzesten, ein Hauch von
Milchschokolade. Mittlere Komplexitat,
charmante Fruchtsiif3e, gut eingebundene
Tannine, frisch und strukturiert, kirschige
Nuancen im Abgang, ein feiner Speisenbe-
gleiter. Hat noch ein paar Jahre vor sich.,

g7

Steinzeiler 1993

Mittleres Ruhingranat, violette Reflexe,
breitere Randaufhellung. In der Nase vegetal
unterlegtes rotes Waldbeerkonfit, rauchige
Nuancen, fast bordeleske Noten. Gereifte
Beerenfrucht, angenehme Extraktsiifie,
feinwirzig und gut anhaltend, feine anima-
lische Noten im Abgang, zart nach Nougat
im Finale, ein guter Speisenbegleiter, hat
noch etwas Potenzial.

<1

Steinzeiler 1992

Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe,
zarte Randaufhellung. In der Nase etwas
verhaltenes Bukett, zart rauchig-tabakig,
angenehme Kirschenfrucht, Weichselnoten,
ein Hauch von Dorrzwetschken, etwas Ho-
nig. Saftig, feine rotbeerige Frucht, prasente
Tannine, die mittlerweile gut eingebunden
sind, dunkler Nougat im Finish, einst ein
»harter Knochen«, nun gut herangereift.

3/

Rémerhof Cuvée Steinzeiler

1990 Magnum

Mittleres Rubingranat, violette Reflexe,
breitere Randaufhellung. In der Nase Nuan-
cen van Kiichengemse, sehr eigenwilliges
Bukett, braucht viel Luft, mittlere Komplexi-
tat, zart karamellig, das Tannin wirkt ver-
braucht, vegetal, etwas weitmaschig, es
fehlt an Lange und Frische.

5

Riomerhof Cuvée Steinzeiler

1986 Jérohoam

Mittleres Rubingranat, violette Reflexe,
breitere Randaufhellung. In der Nase zart
krauterwiirzig, unterlegt mit dunkler Bee-
renfrucht, Brombeeren, ein Hauch von Ta-
bak, zart nach Trockenkrautern. Saftig, feine
Kirschenfrucht, prasente Tannine, frisch
strukturiert, rotbeerige Frucht, angenehme
Extraktsiif3e im Finale, dank der GroB3fla-
sche sehr gut erhalten.
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Blaufrankisch
Steinzeiler

evor die ersten Bar-

riques ins Haus

kamen, wurde der
Blaufrinkisch in der Regel in
2500-Liter-Holzfissern ausge-
baut, die Abfiillung erfolgte
meist im September. Mit den
folgenden Weinen begann eine
wahre Zeitreise in die Periode
vor dem groflen Wandel in der
osterreichischen Wein- und spe-
ziell Rotweingeschichte. In einer
Zeit, in der die meisten Winzer
ihre rotlichen Weine mit einem
unverkennbaren Sietouch an-
legten — was zugegebenermafien
auch dem Zeitgeist und dem
Konsumentenwillen entsprach —,
setzte Anton Kollwentz bereits
ganz bewusst auf einen tro-
ckenen Stil. Es war im Speziellen
die Hotellerie am Arlberg, die
fiir ihre internationalen Géste
einen Rotweinstil erwartete, der
eher dem franzésischen dhnlich
wat. Und so wurde Kollwentz
in verschiedenen Bereichen zum
Vorreiter in der dsterreichischen
Rotweinszene. Er brachte die
Bordelaiser Edelrotweinsorte
Cabernet Sauvignon nach Oster-
reich — ein kleiner Anteil verleiht
auch dem Steinzeiler von heute
einen internationalen Anstrich.
Beim Ausbau im Barrique, ver-
bunden mit der Technik des bio-
logischen Siureabbaus, war er
unter den Ersten im Lande. Und
dadurch wird Anton Kollwentz
heute vollig zu Recht als der
»Doyen des burgenlindischen
Weinbaus« bezeichnet. Seine
Weine sprechen fiir sich.

ILEGENDE

95-100 | Klassiker
93-94 | ausgezeichnet
91-92 | exzellent
88-80 | sehrgut

85-87 | empfehlenswert
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Blaufrénkisch 1985 Barrique

Mittleres Ruhingranat, violette Reflexe, brei-
tere Randaufhellung. In der Nase zart balsa-
misch unterlegtes rotes Waldbeerkonfit,
s(if3e tabakige Nuancen, kandierte Orangen-
zesten, Darrabstanklange. Frisch, rotbeerig,
lebendige Saurestruktur, zitronige Nuancen,
mittlere Lénge, durch Frost natiirlich redu-
zierter Ertrag, elegant und frisch, noch sehr
gut erhatten.

30

Blaufrankisch 1981 Magnum

Mittleres Karmingranat, Ockerreflexe, breite-
rer Wasserrand. In der Nase sehr zarte Kir-
schenfrucht, rote Waldbeernuancen, sehr
verhaltenes Bukett, Mittlerer Kdrper, rothee-
rig, lebendige Saurestruktur, mineralisch und
frisch, zitroniger Touch im Abgang, Weich-
seln im Nachhall. Leichtf(if3ig, nach wie vor
trinkbar,

He

Blaufrénkisch Steinzeiler 1979

Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, zarte
Randaufhellung, In der Nase zarte Kréuter-
wiirze, Kirschen, florale Noten, tabakige
Nuancen, dunkle Mineralik, mit elnem Hauch
von Dérrobst unterlegt, facettenreiches
Bukett. Saftig, elegant, gute Fruchtsif3e,
angenehme Extraktsifie, hat Charme, zeigt
sich noch sehr lebendig, feine Zwetschken im
Abgang, dieser Wein hat allen Ernstes noch
einige Jahre vor sich. Bietet wirkliches Trink-
vergniigen. Ein Wein, vor dem man sich nur

in Ehrfurcht verneigen kann.

30

Blaufrankisch Steinzeiler 1977 Kabinett
Mittleres Rubingranat, violette Reflexe, brei-
tere Randaufhellung. In der Nase rauchige
Wiirze, feine dunkle Beerenfrucht, zarte
Krauternote, Kirschen. Mittlerer Karper, fri-
scher Saurebogen, zitroniger Touch, rothee-
rig und gut erhalten, dezente vegetale Nuan-
cen im Abgang, trocknet im Finish etwas aus.

30

Blaufrankisch Steinzeiler 1975

Mittleres Karmingranat, Ockerreflexe, breite-
rer Wasserrand. In der Nase intensiv nach
kandierten Orangenzesten, angenehme Darr-
ohstanklange, zart nach Feigen, Krauterno-
ten. LeichtfiiBig, zart nach Nougat, sauber,
eher schlank, zart nach Orangen, feine Siif3e
im Nachhall. Vergnilglicher zarter Altwein.

S

Blaufrankisch 1975 Auslese

Mittleres Karmingranat, Ockerreflexe,
breiterer Wasserrand. In der Nase verflih-
rerisches Bukett, feines Erdbeerkonfit,

zarte Anklange von Brombeeren, kandierte
Orangenzesten. Saftig, feine Fruchtstf3e,
elegant, zeigt einen wunderbaren Schliff,
feines Karamellim Abgang, angenehmes
rotheeriges Konfit im Nachhall, ein bezau-
herndes Trinkerlebnis.

g2

Blaufréankisch Steinzeiler 1973

Mittleres Karmingranat, Ockerreflexe,
breiterer Wasserrand. In der Nase etwas
verhalten, zart nach Zwetschken, rotbeerige
Nuancen, dezente Krauterwirze. Saftig,
dunkler Beerentouch, feste Tannine. die
den Wein noch immer tragen, extraktstifer
Nachhall, sehr gute Komplexitat und Lange,
dunkte Mineralik im Finish, feiner Nougat
im Riickgeschmack.

80

Blaufrankisch Steinzeiler 1971

Zart gebrauntes Karmingranat, breiter
Wasserrand. Zart floral, Ankldnge von
Dérrobst, ein Hauch von Minze und Zitrus-
zesten. Saftig, angenehme Sif3e, etwas
Karamell, Orangentouch, bleibt recht gut
haften, schon etwas zerbrechlich, aber noch
vergntiglich.

o/

Blaufrénkisch Steinzeiler 1969 natur
Mittleres Karmingranat, Ockerreflexe, breite-
rer Wasserrand, in der Nase zart nach Nougat
und Feigen, mit sti3em rotem Waldbeerkan-
fit unterlegt, angenehmer Dérrabsttouch.
Fein, Extraktstif3e, sehr elegant, seidige
Textur, finessenreiche Saurestruktur, bleibt
gut haften, zart nach Mandarinen im Abgang,
gute Lange, unglaublich gutin Schuss.

Wie Paula Bosch, die legenddre Sommeliere
des berthmten Minchner Sterne-Tempels
»Tantrise, die auch der Prabe beiwohnte, tref-
fend feststellte: »Wie viele reife Burgunder
konnen da (iberhaupt mithalten? Und wenn
diese alten Blaufrankisch-Weine durchaus
auch im Alter etwas robuster wirken, so ist
es, als wiirde man mit der Hand Uber ein
altes, lang getragenes Jackett aus feinem
Tuch streichen: Es fihlt sich immer noch an-
genehm an.« Die Lehre aus diesem zweiten
Teil der Probe kdnnte sein, dass diejenigen,
die mit dem Blaufrankisch zum Aushau im
grof3eren, traditionellen Holzfass zuriick-
gekehrt sind, auf dem richtigen Weg sind
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WEINGUT KOLLWENTZ-RGMERHOF
Hauptstrafie 120

Buro & Verkauf: Gartengasse 4b

7051 GroBhaflein

T: +43/(0)2682/651 58-0
F:+43/(0)2682/651 58-13
kollwentz@kollwentz. at
www.kollwentz at

Der Steinzeiler besticht
Jahr fur Jahr durch
Eleganz und Komplexitat

Die reifen Jahrginge
. der Blaufrankisch-Serie

Das Jahr1985
brachte den ersten
Steinzeiler

im Barrigue




